
 

 

 

Schauinsland Menü 
 
 

GEBEITZTES SAIBLINGSFILET  
geschmorte Schwarzwurzel · Chipotle Mayonnaise · Grapefruit Vinaigrette 

Balsamico Sorbet · Pumpernickelerde 
 

oder 
 

GEFLÜGELLEBERTERRINE  

Feigenchutney · Topinambur · Brioche · geröstete Haselnüsse 
 

*** 

 
CREMESUPPE VON KRUSTENTIEREN  

Estragon · Jakobsmuschel · Mangochutney 

 
*** 

 
SCHWARZWÄLDER REHNÜS SCHEN  -gebraten- 

Safran-Trauben · Hirschschinken · Selleriepüree ·Rosenkohl · Spätzle 

 
oder 

 
KABELJAUFILET -Tranche - 

Tomate · Oliven · Kapern · Pestojus · Spitzkohlgemüse · Kartoffelpüree 

 
 

*** 
 

GEWÜRZ CRÈME CARAMELL  
Orangenkompott · Sternanis · Amaretto-Mandeleis 

 

 

 
4 Gang Menü∙92 

3 Gang Menü ( ohne Vorspeise ) ∙68 

 
 
 



 

Preise in Euro incl. MwSt. 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter 
 

 

 

 

Rössle Menü 
 
 

MARONENCREMESUPPE  
gebackene Maispoularde · Trüffel 

 

oder 

 
KAISERSTÜHLER FELDSALAT  

Kartoffeldressing · Speck · Croûtons · Apfel 

 
*** 

 

BARBERIE  ENTE  -rosa gebraten  und geschmort - 
Feigen-Senf · Chicorée-Orangengemüse · Maronen · Kartoffelgratin 

 
oder 

 
REHRAGOUT AUS HEIMISCHER JAGD  

cremiger Wirsing · Preiselbeeren · Pilze · Spätzle 

 
*** 

 

SCHOKOLADENBLÄTTER -gefüllt- 
Gewürz-Kaffeemousse · Portwein-Birne 

 
Menü in 3 Gängen · 68 

 
 
  



 

Preise in Euro incl. MwSt. 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter 
 

 

 

Feldberg Menü 
Vegetarisch 

 
 

KÜRBIS -ROYAL  
Quittenconfit · Kräutercreme 

Pekannuss-Granola · Kichererbsen · Feldsalat 

 

oder 
 

MARONENECREMESUPPE  

 gebackener Sellerie ·Trüffel · Apfel 
 

*** 

 
CHICOREE  -braisiert- 

Misojus · Vichy-Karotten · gebackener Rosenkohl · Spinatsalat ·Topfen-Gnocchi 

 
*** 

 

MANDARINEN -Carpaccio - 

Cardamomsud · Glühweineis · Pistazienhippe · Lebkuchencrunch 
 
 

 
Menü in 3 Gängen ∙ 54 

  



 

Preise in Euro incl. MwSt. 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter 
 

 

 

Vorweg 
 
Unser BROT -KÖRBLE  pro Person 1,5 

Brotkorb von unserem besonderen Hausbrot von Deutschlands erstem 
Brotsommelier der Bäckerei Schmid in Gomaringen auf der Schwäbischen Alb. 
Dazu servieren wir unser hauseigenes Kräutersalz, Aufstrich und bestes Olivenöl. 
 

 

Vorspeisen & Suppen 

 
GEBEITZTES SAIBLINGSFILET                                                                                 24 

Geschmorte Schwarzwurzel · Chipotle Mayonnaise · Grapefruit Vinaigrette  
Balsamico Sorbet · Pumpernickelerde   
 

 
GEFLÜGEL LEBERTER RINE 24 
Feigenchutney · Topinambur · Brioche · geröstete Haselnüsse  
 

 
KAISERSTÜHLER FELDSALAT   
-Kartoffeldressing · Speck · Croûtons · Apfel  14 

-Dattel-Ziegenkäse vom Ringlihof 18 
 
 

KÜRBIS-ROYAL  18 
Quittenconfit · Kräutercreme · Pekannuss-Granola · Kichererbsen · Feldsalat  
 
 

CREMESUPPE VON KRUSTENTIEREN   14 
Estragon · Jakobsmuschel · Mangochutney  
  

 
MARONENCREME SUPPE   14 
- gebackene Maispoularde · Trüffel 

- gebackener Sellerie ·Trüffel · Apfel  

 

 



 

Preise in Euro incl. MwSt. 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie gerne unsere Servicemitarbeiter 
 

 

 

Hauptgänge 
 
 

REHRAGOUT AUS HEIMISCHER JAGD  38 
cremiger Wirsing ∙ Preiselbeeren ∙ Pilze ∙ Spätzle  
 

BARBERIE ENTE -rosa gebraten und geschmort -  40  
Feigen-Senf · Chicorée-Orangengemüse · Maronen · Kartoffelgratin 
  
SCHWARZWÄLDER REHNÜSSCHEN  -rosa gebraten- 45 

Safran-Trauben · Hirschschinken · Selleriepüree · Rosenkohl · Spätzle  

 
KABELJAUFILET -Tranche - 48 

Tomate · Oliven · Kapern · Pestojus · Spitzkohlgemüse · Kartoffelpüree 
 
ENTRCOTE VOM RIND                                                                                      46 

-von unserem Produzenten Büffel Bill vom Bodensee-                                                   
Senfkörnerjus · Portwein-Perlzwiebeln ·Bohnengemüse ·Macaire -Kartoffeln  
 
CHICOREE  -braisiert-                                                                                28 

Misojus · Vichy-Karotten · gebackener Rosenkohl · Spinatsalat ·Topfen-Gnocchi 
 
 

Dessert 
 

MANDARINEN -Carpaccio - 15 

Cardamomsud · Glühweineis · Pistazienhippe · Lebkuchencrunch 
 
SCHOKOLADENBLÄTTER -gefüllt- 16 

Gewürz-Kaffeemousse · Portwein-Birne 
 
GEWÜRZ CRÈME CARAMELL  15 

Orangenkompott · Sternanis · Amaretto-Mandeleis 
 
BAUERNHOFEIS VOM RUHBAUERNHOF  3,5 

Vanille ∙ Erdbeere∙Schokolade∙Zitrone∙Nuss 

    
HAUSGEMACHTE SORBET  3,5 
Quitte-Safran∙Himbeere-Gin∙Cassis 


