
 

Schnäpsle 2cl Ausschank 
 

STEINOBST & BEEREN 

Gelbe Bergpflaume · Scheibel     9,00 
Reife Pflaume mit Vanille und Karamell. Im Eichenfass gereift. 

Zwetschgenbrand · Marder Fichtenhof     6,00 

Zibärtle · Marder Fichtenhof     6,00 

Himbeergeist · Faude     8,00 

KERNOBST 

Williams klar · Marder Fichtenhof     6,00 

Quittenbrand · Marder Fichtenhof     8,00 

Moor-Birne · Scheibel     6,50 

KRÄUTER, ZITRUS & NUSS 

Blutorange aus Sizilien · Faude     9,50 

Fichtensprossengeist · Faude     7,50 

Alpenkräuterbrand · Marder Fichtenhof     6,00 
 
Haselnussgeist · Marder Fichtenhof       6,50 
 
Nussler · Scheibel          6,50 
 

Schwarzwaldrausch — unser Liebling     9,00 
Harzig, würzig und kraftvoll.  
Familie Jautz aus Oberried fängt den Schwarzwald in einem Weißtannenzapfenlikör ein. 50 % vol. 

 

 
 
 
Guestnet ist unser digitaler Urlaubsbegleiter. 
Hier finden Sie alles aus unserem Shop, LastMinute im Spa und 
Vieles mehr.  Außerdem können Sie sich hier direkt für unser 
Aktivprogramm anmelden. 
Einfach QR Code scannen und los gehts! 
 

 
 
 



Weinempfehlung 
 
 

2024 CHASSELAS  VOGELSANG *** ∙ trocken 
WEINGUT FRANZ HERBSTER ∙ KIRCHHOFEN ∙ MARKGRÄFLERLAND 

Zart nussig, leise gelbfruchtig und mild in der Säure; ein feiner Tischwein 
5,5 ∙ 35 

 
*** 

2024 „SCHWARZE ERDE“   CHARDONNAY   ∙ trocken 
WEINGUT LANDERER ∙ OBERROTWEIL AM KAISERSTUHL 

Floral mit Lindenblüte und Akazie, dazu feiner Schmelz, lebendige Säure und elegante 
Pikanz. 
6,5 ∙ 39 

*** 
 

2020 SPÄTBURGUNDER *** trocken 
WEINGUT R. & C.  SCHNEIDER ∙ ENDINGEN 

Maischevergoren ∙ fruchtig & weich. Ein Klassiker vom Kaiserstuhl. 
6,0 ∙ 38 

Alkoholfreier Wein 
CHENIN BLANC ∙ WEINGUT HERBSTER ∙ EHRENKIRCHEN 

CREATION ROUGE ∙ WEINGUT ZOTZ ∙ HEITERSHEIM 
 

Dessert - & fruchtsüße weine 

2015 KALKSTEIN RIESLING 
WEINGUT FRANZ HERBSTER · KIRCHHOFEN – MARKGRÄFLERLAND 

Mineralischer Riesling vom kalkreichen Steinberg, mit rassiger Säure, feiner 
Rieslingaromatik und elegantem, trockenem Charakter. 

6,0 

 

2023 RIESLANER∙AUSLESE 

WEINGUT WÖHRLE ∙ LAHR ∙ ORTENAU 
Unser Lieblingssüßwein ∙ Glockenklare Beerenaromatik “Süsse und Säure” 

0,375l Fl  39 ∙ 4,5 

 
Donnerstag, 05.11.2026 

 
 
 



Vorweg 
 

 
BUNTER SALATTELLER 

Hausdressing ∙ Gemüsesalate ∙ Kerne ∙ Radieschen 
 
 

VITELLO TONNATO 
Orangenöl · Feigenchutney · Rucolla · Kartoffelstroh 

+4 
 

Suppe 
 

KARTOFFEL-LAUCHSUPPE 
                                           geräucherte  Entenbrust 

+2 
 

Unsere Tagesempfehlung 
 

ROTES LINSEN-KÜRBIS CURRY 
           Limonen-Schmand · braisierter Chicoree · geröstete Kokos-Späne 

+6 
 

GEBRATENE TRANCHE VOM STEINBUTT 
             Wilder Brokkoli · Salzzitronengel ∙ Röstzwiebeln ∙ Pilz Risotto 

+16 
 

Unsere Klassiker 
 

      SCHWARZWÄLDER REHRÜCKEN – rosa gebraten –  
 Blattspinat ∙ Sellerie-Nusspüree ∙ Pilze ∙ Spätzle 

+16 
 

BADISCHER ROSTBRATEN 

geschmälzte  Zwiebeln ∙ Bohnen-Speckgemüse · Spätzle 
+12 

 

Dessert 
 

ZUCCHINI-SCHOKOLADENKUCHEN  
Mangochutney · Sauerrahmeis 

+2 

 



Haldemenü...Täglich Neu 
 

VORSPEISENETAGERE ZUM TEILEN 
 

GEBRATENE GARNELEN 
Mangochutney · Avocadopüree · Chinakohlsalat · geröstete Erdnüsse 

und 

GESCHMORTE SÜßKARTOFFEL 
Salzzitronengel · Koriandercreme ∙ Maiscrunch  

*** 

KÜRBISCREMESUPPE 
Kernöl · geröstete Kerne  

*** 

GEBRATENES DORADE ROYAL FILET 
Curry-jus · Zitrus-Fenchel · Erbsen Risotto 

oder 

REH FLEISCHKÜCHLE 
Preiselbeeren · cremiger Wirsing · Spätzle 

oder 

ROTE BETE KNÖDEL 
Blattspinat · Gorgonzola ∙ Birne · Bergkäsesoße  

*** 

HAGEBUTTEN-JOGHURTTÖRTCHEN 
Knusper-Zimtboden · glasierte Maronen · Sanddorneis  

oder 

QUITTENSÜPPCHEN 
Granatapfel · Joghurt-Limetteneis · Pistazienhippe 

 
 

PS: Darf es noch ein Nachschlag sein?  
Sprechen Sie uns unbedingt an. 


