
 

 
 

  

 

  

 
 
 
 

 
 
Herzlich willkommen auf dem 
Schauinsland 
– 1.147 Meter über dem Alltag  

  
 
 
Ein Ort für gesellige Stunden und herzliche Gespräche- 
Ein köstlicher Ort voller Atmosphäre, und immer dabei: 
tolle Ausblicke in die Natur als weltbester Geschmacksverstärker. 

 
Wir legen großen Wert auf unverfälschte Kulinarik, 
inspirierend und bodenständig, bevorzugt mit heimischen Produkten  
in vertrauensvoller Zusammenarbeit mit Bauern und Produzenten. 

 
Danke für euren Besuch 
Familie Hegar mit dem Haldeteam  

 
Unsere Öffnungszeiten: von Montag bis Sonntag  

 
Warme Küche  
ab 12:30 Uhr bis 14:30 Uhr (letzte Bestellung) 
und ab 17:30 bis 19:30 Uhr (letzte Bestellung) 
 

Vesper & Snacks... Bis 16.30 Uhr  
 
Café & Kuchen  

 gibt´s ab 12:30 Uhr den ganzen Tag  

 
Küchenpause von 16:30 Uhr bis 17:30 Uhr  
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Da kommt’s her!  
 
 

Mit den Naturpark-Hotels gehören wir zur Gemeinschaft von über 300 

„Schmeck den Süden“-Gastronomen in Baden-Württemberg. 

Wir „Naturpark-Wirte“ bringen Ihnen ein Stück von uns und unserer 

Heimat auf den Teller: ein saftiges Stück Fleisch, frisches Gemüse oder 

fangfrischer Fisch – und alles aus unserem „Ländle“. 

 

 

Unsere hochqualitativen Lebensmittel  

beziehen wir aus der Umgebung.  

 

Kartoffeln und Kürbis ∙ Beeren und Saisongemüse  

Familie Gerber ∙ Forchheim am Kaiserstuhl  

      Frisches Bio-Gemüse direkt vom Feld 

Michels Kleinsthof ∙ Tunsel-Bad Krozingen  

Frische Steinobst, Äpfel und Birnen 

Bauer Peter Fischer ∙ Efringen-Kirchen 

Frisches Gemüse  

Frische Brüder Heizmann & Söhne ∙ Freiburg 

Forellen und Lachsforellen 

Familie Tress ∙ Wutachtal  

Ziegenkäse 

Familie Rees ∙ Ringlihof ∙ Horben  

Kuhmilchkäse  

Familie Schäfer ∙ Schwendehof ∙ Lenzkirch  

Säfte aus Apfel, Birnen und Holunder 

Biohof Jung ∙ Teningen  

Wurst und Fleischspezialtäten 

Metzgerei Kaltenbach ∙ Schallstadt  

     Kalb und Rindfleisch   

     Bauern aus Münstertal-Stohren ∙ Hofsgrund und weitere   

Rehwild und Rothirsch von Jägern aus der Region:  

Schluchsee ∙ Lenzkirch ∙ Bonndorf ∙ Glottertal: Metzgerei Linder  
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Sparkling 
 
CHARDONNAY & SAUVIGNON BLANC ∙ Cuvée ∙ Brut 9,0 
Heinemann ∙ Markgräflerland 
 
PINOT ROSÉ Sekt ∙ Brut   9,0 

Bio Lämmlin-Schindler ∙ Mauchen ∙ Markgräflerland 
                 
RIESLING Sekt . Brut 9,0 

Bio Weingut Klumpp . Kraichgau  
 
ROSÉ SEKT ZERO ∙ alkoholfrei 6,5 
Weingut Alexander Laible ∙ Durbach ∙ Ortenau  
 
SPARKLING  TEA  “frukt.” 0,1l  alkoholfrei               3,8 
Vom Weingut Fritz Wassmer  
Feiner grüner Tee trifft auf Zitrus, Ingwerwürze und die  Fülle reifer 
Trauben.  

Sprizz & Vermouth  
 
ROTER HUGO  0,2l 9,0 
Suurello No. 2 · Holunder · Citrone · Sekt · Soda.  
Der Orangen-Aperitif kommt aus Köln, handgemacht mit echten 
Zitrusschalen.  
 
APERO X · 0,2l                                                                                9,0 
Aperol vom Winzer Laible mit Limette, Tonic & Sekt 
 
AMALFI SPRIZZ · 0,2l  alkoholfrei möglich       9,0 
Aromatik: Sizilianische Zitrone & Clementine 
Leichter Gin-Cocktail mit Soda & Crémant 

 
„WHITE & TONIC“  7,5 
Weißer Vermouth von Riesling ∙ Tonic ∙ Soda 

Alkoholfreie Apéros 
 

PINK GRAPEFRUIT SPRIZZ & APEROL · 0,2l   

alkoholfrei  8,0 

Herrlicher frischer Aperol ∙  Sekt ∙  Grapefruit & Soda  
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Offene Weine Weiß  & Rot                 0,1l · 0,75l 
 

2022 GELBER MUSKATELLER ∙ trocken                                                                      5,3 ∙ 32 

WEINGUT NOTHNAGEL ∙ RIED ∙ WACHAU 
Sehr aromatisch ∙ deutliches Muskatbouquet ∙ blumige Noten 
 

2024 GRAUBURGUNDER ∙ GUTSWEIN  trocken                                                5,5 ∙ 34 
WEINGUT KÖBELIN . EICHSTETTEN a. KAISERSTUHL              
Der Klassiker... 
 
2025 RIESLING ∙ trocken ∙ VDP.GUTSWEIN 5,3 ∙ 32 
WEINGUT PRINZ ∙ HALLGARTEN ∙ RHEINGAU                                  
Klarer Riesling mit Apfel, Zitrus und feiner Kräuterwürze; mineralisch, saftig und 
elegant. 
 
2025 ROSÉ ** ∙ trocken              4,8 ∙ 29 
WEINGUT ALEXANDER LAIBLE ∙ DURBACH ∙ ORTENAU     
ist ein frischer, saftiger Spitzen-Rosé 

 
2025 SAUVIGNON BLANC ∙ TRADITION ∙                                                             5,5 . 34 

 Bio- WEINGUT PHILIPP KUHN ∙ PFALZ  
lebendige Frische und deutliche sortentypische Aromen.. 

 
2022 BLAUER SPÄTBURGUNDER  ∙ trocken                                5,5 ∙ 36                               
WEINGUT KARL H. JOHNER ∙ BISCHOFFINGEN ∙ KAISERSTUHL 
Duftet nach dunklen Kirschen, Brombeeren und feiner Würze; kraftvoll mit 
rundem Tannin und elegantem Holzton. 
 

2022  FRAUENFELS  ROTWEINCUVÉE  ∙ trocken                        7,0 · 42 
BIO-WEINGUT LÄMMLIN-SCHINDLER · MAUCHEN-SCHLIENGEN 
Rebsorten: Cabernet Sauvignon & Merlot  

 
2022„MANO NEGRA “ ROTWEINCUVEE ∙ trocken                                            7,0 ∙42 

VdP& Bio WEINGUT PHILIPP KUHN ∙ LAUMERSHEIM ∙ PFALZ       
Rebsorten: Cabernet Sauvignon ∙ Blaufränkisch ∙ aromatisch & würzig.  

  
2021 TINTO PESQUERA CRIANZA ∙ „DO “ ∙ trocken  7,0 ∙ 42 
BODEGA ALEJANDRO FERNANDEZ ∙ RIBERA DEL DUERO  
100% Tempranillo ∙ Mineralisch ∙ würzig und dunkelfruchtig ∙ harmonisch und 
elegant  
 

Alkoholfreie Weine  0,1l 
SAUVIGNON BLANC ∙ CREATION ROSE ∙ CREATION ROUGE           4,0 
Weingut Zotz ∙ Heitersheim                                              
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Vorweg 
 

BUNTER SALATTELLER 
Hausdressing ∙ Gemüsesalate ∙ Kerne ∙ Radischen 

11,0 
 

ROASTBEEF SCHEIBEN - rosa gebraten - 
Gurkensalat · Paprikacreme · gepickelte Champignons · Haselnuss 

Crunch 
16,0 

 
Suppe 

 
TOMATENKRAFTBRÜHE 

Basilikum-Quarkklösschen 
12,0 

 

 

Unsere Tagesempfehlung 
 

ROTE LINSEN-SÜßKARTOFFEL GULASCH 
Erbsen-Minz Schmand · braisierter Chicoree 

24,0 
 

SEETEUFEL MEDAILLONS –gebraten– 
Pulpo · Tomatenchutney · Mangold · Poveraden · Rosmarin Kartoffeln 

46,0 
 

 
 

Unsere Klassiker 
 

SCHWARZWÄLDER HIRSCHRÜCKEN – rosa gebraten –  
Heidelbeerchutney · Selleriepüree · Spitzkohl · Pilze · Schupfnudeln 

46,0 
 

PANIERTES  SCHNITZEL 
VOM KALB  34,0 

VON DER PUTE  28,0 
Preiselbeeren ∙ Pommes Frites ∙ Zitrone 

 

Dessert 
 

FRISCHKÄSETÖRTCHEN 
Heidelbeeren · Mascaponeneis 

12,0 
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Haldemenü...Täglich Neu 
 
 

GEBEITZTER FÄRÖER LACHS 16 
Chicoreesalat · Meerrettich · Apfel · rosa Pfeffer ·  Creme fraiche  

oder 

GESCHMORTER BLUMENKOHL 12 
Ananasvinaigrette ∙ Curry · Hummus · Minz-Pesto 

 

 *** 

KAROTTEN-INGWERCREMESUPPE 8 
*** 

GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET 34 
 Zucchinigemüse · Shiitake Pilze · cremige Polenta 

oder 

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST 34 
Spitzkohlgemüse · Apfel-Confit · Schupfnudeln 

oder 

PFIFFERLINGS-RISOTTO 24 
glasierten Mirabellen · Zuckerschoten · Erbsen · Pinienkerne 

*** 

ZIMTBLÜTEN CREME BRULEE 14 
Himbeerkompott · weißes Schokoladeneis 

oder 

VANILLE – BAISEREIS 12 
Sauerkirschen · Amarettosahne ∙ Schokoladen-Coockie 

 
 

4 Gang Menü Fisch/Fleisch 68 
4 Gang Menü Vegetarisch 54 

 
 
 
 

PS: Darf es noch ein Nachschlag sein? Sprechen Sie uns unbedingt an  
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Kalte Getränke 
 

Säfte & Schorle 
 
Bio-SAFTKELTEREI  

Bio-Orangensaft ∙ Schwarze Johannisbeere  
Traubensaft ∙ Apfelsaft naturtrüb ∙ heimischer Multisaft ∙ Rhabarber 
 
Pur – oder als Schorle ∙ 0,3l  4,2 
Pur – oder als Schorle ∙ 0,5l  5,2 
 

 

Wasser 
 

Bio Bad Dürrheimer Mineralwasser ∙ 0,75l  7,0 
Quellwasser von der Halde: Grander BergQuellwasser∙  0,7l  5,0 

 

 

Limonaden 
 

Hausgemachte Limos mit Sirup ∙ Soda ∙ Limette ∙ 0,5l  4,8 
Auswahl: Holunderblüte, Zitrone-Ingwer,  

 
Fritz Kola ∙ Fritz Orange ∙ Fritz Light ∙ Fritz Misch-Masch ∙ 0,33l 4,3 
Thomas Henry Bitter Lemon ∙ Tonic Water ∙ Ginger Ale ∙ 0,2l  3,9 

 

 

Biere aus Freiburg 
 

Ganter Pils ∙ frisch vom Fass ∙ 0,3l  4,4 
Ganter Pils ∙ frisch vom Fass ∙ 0,5l  5,2 
Ganter Radler ∙ frisch vom Fass ∙ 0,4l 4,7 
Ganter Hefeweizen ∙ frisch vom Fass ∙ 0,3l  4,4 
Ganter Hefeweizen ∙ frisch vom Fass ∙ 0,5l                                                                       5,2
   

Alkoholfreies Bier 
Ganter Hefeweizen ∙ alkoholfrei ∙ aus der Flasche ∙ 0,5l               5,2    
Freiburger Bierle ∙ alkoholfrei ∙ naturtrüb ∙ aus der Flasche ∙ 0,33l                          4,4 
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Heiße Getränke 
Kaffee von Puro Fairtrade Coffee  

 
Kaffee ∙ Kleine Tasse   3,90 
Kaffee ∙ Große Tasse  4,80 
Espresso ∙ Espresso Macchiato  2,90 
Cappuccino    4,60 
Große Tasse Milchkaffee   5,20 
Latte Macchiato  5,20 
Heiße Schokolade ∙ mit Sahne  5,20 
Heiße Schokolade ∙ ohne Sahne  4,90 
Chai Latte ∙ Gewürztee mit heißer Milch 5,20 
Gerne bereiten wir ihr Getränk mit Hafermilch zu! +0,50 
 

 

Unser Bio-Tee in Spitzenqualität  von PureTea/Althaus-Tee 
 

Tee ∙ Grosses Kännchen   0,6l  ∙  6,3 

 

JAMES ∙ Aromatisierter Bioschwarztee aus Earl Grey 

AMAN ∙ Bioschwarztee aus Darjeeling 

CLAIRE ∙ Biokräutertee aus Verbene 

TRAUDL ∙ Biokräutertee aus Almkräutern 

HAYOTO ∙ Bio Grüntee aus Sencha 

JINJIN ∙ Aromatisierter Grüntee mit Mango 

AYURVEDA ∙ Herbs and Ginger 

BONGANI ∙ Bio Aromatisierter Rooibos Vanille Tee  

 

7x7DETOX TEE ∙ Kräutertee von Jentschura  

Der 49-Kräuter Basentee für eine bewusste Balance 

 

VITALIS ∙ Kräutertee von Dr. Joseph  

Von Südtiroler Bergkräutern aus den Dolomiten  

 

Tee im Glas:     0,4l  ∙ 3,8 

Kräuter ∙ Kamille ∙ Pfefferminz ∙ Früchtetee ∙ Schwarztee  ∙ Grüntee  

Der Kaffee, welcher im Schatten einheimischer Bäume unserer 
Reservate in Harmonie mit der Natur wächst und gedeiht, wird von 
Fairtrade Kooperationen geliefert. Die Kaffeebauern erhalten einen 
fairen Preis für die Bohnen und es wird sogar noch mehr investiert, 
wie z. B. in Schulen, in die Wiederraufforstung und um die 
landwirtschaftliche Verbesserung voran zu treiben. Der Erlös aus 
dem Verkauf von Puro Produkten wird wiederverwendet, um 
Regenwald Gebiete, aus denen unser Kaffee kommt, zu kaufen und 
dadurch zu schützen. 
 
 


